
TAKE A REST: 
นอนหนุนความทรงจำที่ 

“อบอ��นโฮเทล”

CHILLING: 
อร�อยแปลก อร�อยป�ง !!

4 ร�านดัง ใกล� MRT 

LET’S TALK: 
ก�วยเตี๋ยวเคร�่องในหมูใบตำลึง (เจ�ปราณี) 

ตำนานที่ผ�านมาแล�ว 3 สาย 

BEM HAPPY JOURNEY: 
BEM ART CONTEST 2026

“สถานีน�าวาด Metro Sketch Walk Award”

ป�ที่ 9 ฉบับที่ 65 เมษายน 2569

“City Flow at Samyan”
BEM ART CONTEST 2026

รางวัลชนะเลิศ
ประเภทนักศึกษาและบุคคลทั�วไป อายุ 18 ป�ขึ�นไป



เส้้น
ตำำ�นานเส้้นสู่่�สยาม

เมนูเูส้น้อย่า่งก๋ว๋ยเตี๋๋�ยวเดินิทางมาถึงึสยามประเทศเม่ื่�อประมาณสมัยสมเด็็จ
พระนารายณ์มหาราช ซ่ึ่�งเป็็นช่วงที่่�ไทยมีีการติิดต่อกัับชาวต่่างชาติิมากมาย 
และเป็น็ยุคุรุ่่�งเรืืองของอาหาร เริ่่�มมีีการดัดัแปลงอาหารต่า่งชาติใิห้เ้ข้า้กับัวัตัถุดุิบิ
และรสชาติิที่่�ถููกปากชาวอยุุธยา เมื่่�อชาวจีีนได้้นำวััฒนธรรมการทานก๋๋วยเตี๋๋�ยว
เข้้ามาสู่่�บ้านเรา ทำให้้เกิิด “ถนนเส้้นก๋๋วยเตี๋๋�ยว” จากน้้ำสู่่�บกที่่�บางขุุนนนท์์  
ซึ่่�งเป็น็ย่า่นที่่�มีีคลองตัดัผ่า่นหลายสาย ทั้้�งคลองบางกอกน้อ้ย, คลองบางขุุนนนท์์ 
และคลองชัักพระ ที่่�ยุุคนั้้�นมีีชาวจีีน
พายเรืือขายก๋๋วยเตี๋๋�ยวกัันขวัักไขว่่ 
ยิ่่�งในยุคหลัังสงครามโลกครั้้�งที่่� 2  
ที่่�เกิิดข้าวยากหมากแพง ทำให้้มีีนโยบาย
สร้า้งชาติิของ จอมพล ป. พิบิูลูสงคราม 
ที่่�ส่่งเสริิมให้้คนไทยหัันมาอุุดหนุุน 
รสมืือก๋๋วยเตี๋๋�ยวจากชาวจีีนจนกลายเป็็น
เมนูสูุดุฮิติของคนไทย และต่อ่มาก็ย็้า้ย 
จากลำคลองขึ้้�นบกและกลายเป็็น 
ถนนเส้้นก๋๋วยเตี๋๋�ยวสุุดคลาสสิิกจนถึึง
ทุุกวัันนี้้�

เส้้นทางของ

ไปกินิก๋๋วยเตี๋๋�ยวกันัมั้้�ย ? คำตอบที่่�ทุกุคนเห็น็พ้อ้งต้อ้งกันัเมื่่�ออยากเปลี่่�ยน
จากเมนููข้้าวไปทานจานสารพััดเส้้น อาหารแก้้เบ่ื่�อที่่�ทานได้้ไม่่รู้้�เบื่่�อสำหรัับ
ทุุกคน ไม่่ว่่าจะเป็็น เส้้นเล็็ก, วุ้้�นเส้้น, เส้้นหมี่่� และเส้้นใหญ่่ ที่่�มา 
ในเมนููก๋๋วยเตี๋๋�ยวประเภทต่่างๆ อย่่าง เย็็นตาโฟ, ก๋๋วยเตี๋๋�ยวน้้ำตก  
หรืือว่่าบะหมี่่�เป็็ด แต่่รู้้�หรืือไม่่ ? เส้น้ทางของเส้น้อย่า่ง “บะหมี่่�” นั้้�น 
มีีอายุุยืืนยาวมากว่่า 4,000 ปีีเลยนะ จากการขุุดสำรวจ
ในปีี 2002 ของแหล่่งโบราณคดีีหล่่าเจีีย พบชามที่่�คว่่ำอยู่่� 
ภายใต้้ชั้้�นตะกอนดิินเหนีียวหนา 3 เมตร ซ่ึ่�งเกิิดจาก
เหตุุการณ์์แผ่่นดิินไหวและน้้ำท่่วมฉัับพลัันเม่ื่�อประมาณ 
4,000 ปีีก่่อน เม่ื่�อเปิิดชามออกก็ได้้พบเส้้นสีีเหลืือง 
ที่่�มีีลัักษณะคล้้ายบะหมี่่� มีีความยาวประมาณ 50 เซนติิเมตร 
เป็็นการค้้นพบ “ล่่าเมี่่�ยน” หรืือ “บะหมี่่�จีีน” ที่่�เก่่าแก่่ที่่�สุุด 
ที่่�มนุุษย์์เคยค้้นพบเลยละ

จากบะหมี่่�ถึึงพาสต้้า
เราต่า่งเคยได้ยิ้ินเรื่่�องราวของ “เส้้นทางสายไหม” ที่่�เชื่่�อม

การค้้าระหว่่างโลกตะวัันออก (จีีน) และตะวัันออกกลาง 
เมดิิเตอร์์เรเนีียน ยาวไปจนถึึงยุุโรป ทำให้้วััฒนธรรม 
การ “กิินเส้้น” แพร่่หลายไปด้้วยและได้้ถููกพัฒนาเป็็น
อาหารประเภทเส้้นอื่�นๆ อีีกมากมาย รวมถึึง “พาสต้้า”  
ด้้วยเช่่นกันั แต่่ก็ใ็ช่่ว่่าพาสต้าของอิติาลีีจะมีีที่่�มาจากบะหมี่่�จีีน 
ซะทีีเดีียว เพราะยัังมีีหลัักฐานใหม่่ๆ ที่่�บอกว่่าพาสต้้าก็็เคย 
ถูกูพัฒนามาควบคู่่�กับบะหมี่่�จีีนในช่วงเวลาเดีียวกััน แต่่มาจาก 
คนละต้้นกำเนิิด แต่่การเข้้ามาของบะหมี่่�จีีนก็สำคััญ  
เพราะได้้กลายมาเป็็นแรงบันัดาลใจใหม่่ๆ  ในการสร้างสรรค์์
พาสต้้าให้้น่่าหม่่ำในหลากหลายรููปแบบนั่่�นเอง
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ก๋๋วยเตี๋๋�ยวเป็็นเมนููหาทานง่่าย และใครๆ  
ก็็ชอบทาน แต่่ในความเรีียบง่่ายที่่�ซ่่อนอยู่่�ใน  
หน่ึ่�งชามนั้้�นแฝงไปด้้วยความประณีีต ทั้้�งการเตรียม 
วััตถุุดิบิและขั้้�นตอนการปรุง เคล็ด็ลัับ ความใส่่ใจ 
ชวนทุุกคนไปรู้้�จัักตำำ�นานความอร่่อยของ
ร้้านก๋๋วยเต๋ี๋�ยวเคร่ื่�องในหมููใบตำำ�ลึึง (เจ๊๊ปราณีี)  
บนบกเจ้้าแรกของบางขุุนนนท์์ เคล็็ดลัับอะไร
กัันนะ  ?  ที่่� ทำำ� ให้้ เ ป็็นที่่� ยอมรัับ 
ของผู้้�คนทั้้�งในพ้ื้�นที่่�และนอกย่่าน 
บางขุนนนท์์   คุณุปราณี ี  เวศยไพศาล 
และ  คุุณอภิิชญา พิินิิจนิิยม 
สองป้้า-หลานจะมาเล่่าให้้เราฟััง

คำำ�บอกเล่่าจากเจ๊๊ปราณีี
“ร้้านก๋๋วยเตี๋๋�ยวเครื่่�องในหมููใบตำลึึงของเราตอนนี้้� 

ร่่วมสืืบทอดกิิจการส่่งต่่อสู่่�รุ่่�นที่่� 3 แล้้วค่่ะ เมื่่�อก่่อนก็็จะ
ขายก๋๋วยเตี๋๋�ยวกัันในคลองชัักพระ ชาวบ้้านจะมายืืนรอ
เรืือของร้้านเจ้้าประจำอยู่่�ริมคลอง บ้า้งก็พ็กเสื่่�อพกหมอน 
ของตััวเองมาปููเพื่่�อทานอาหารที่่�ซื้้�ออยู่่�ริิมคลอง แม่่ค้้า
พ่่อค้้าที่่�มากัับเรืือเม่ื่�อทำอาหารเสร็จแล้้วก็็เรีียกลูกค้้า 
ลงมารัับไป ไม่่ต้้องเดิินขึ้้�นไปเสิิร์์ฟ พอกิินเสร็็จก็็เอาจาน 
มาคืืน เป็็นเสน่่ห์์ของวิิถีีชีีวิิตสมััยก่่อนที่่� เรีียบง่่าย  

ไม่่มีีพิธิีีรีีตองอะไร ซ่ึ่�งที่่�ครอบครัวั
เราขายก็ค็ืือก๋ว๋ยเตี๋๋�ยวเครื่่�องใน 
ส่่วนที่่�เป็็นใบตำลึงึก็เ็พราะยุคุนั้้�น
เป็็ นผัั กริ ิ ม รั้้� ว ที่่� ห า ได้้ ง่่ า ย  
และเม่ื่�อกิินกัับก๋๋วยเตี๋๋�ยวก็็ได้้
รสชาติิแปลกใหม่่แตกต่่าง 
ไปจากถั่่�วงอก จึงึเป็น็ที่่�มาและ
เป็็นเอกลักษณ์์ของร้้านเรา
จนถึึงปััจจุุบัันค่่ะ”

รุ่่�นหลานสานต่่อ
“เราเป็็นหลานคนสุดท้องของบ้้าน 

 แต่ก่็ไ็ม่ท่ันัอากงค่ะ่ ก็จ็ะได้ร้ับัการบอกต่อ่ 
ว่่ าก๋๋ วย เตี๋๋� ย ว เครื่่� อ ง ในหมูู ใบตำ ลึึ ง 
เป็็นเจ้้าแรกที่่�ขึ้้�นมาขายบนบก ซ่ึ่�งแต่่ก่่อน 
ชาวบ้้านก็็จะเรีียกร้้านเราตามชื่่�ออากงว่่า 
“ร้้านบัักจั๊๊�วะ” ซ่ึ่�งย้้อนไปสมัยก่อนก็จะเห็็น 
ภาพพ่่อค้้าที่่�เป็็นอาแปะ อาเจ็็ก พายเรืือกัันมา 
เม่ื่�อถึึงท่่าน้้ำก็็จะเอาเท้้าพาดเกี่่�ยวบัันไดไว้้ ลููกค้้า 
ก็จ็ะไปนั่่�งออกัันอยู่่�ที่่�หัวัสะพานเพ่ื่�อรอพ่่อค้้าทำให้้ทานทีีละชาม ซ่ึ่�งเม่ื่�อก่่อน 
บริิเวณบนบกตรงนี้้�ก็ยัังไม่่เจริิญ เม่ื่�อมีีถนนเริ่่�มตััดผ่่าน คนก็เริ่่�มขึ้้�นมา 
สิ่่�งที่่�เล่่าสืืบต่่อกัันมาอาจจะไม่่ใช่่แค่่เพีียงว่่าเราเป็็นร้้านแรกที่่�ย้้ายขึ้้�นมา 
บนบก แต่่คงเป็็นเพราะเอกลัักษณ์์ด้้านอื่่�นด้้วยที่่�ทำให้้เป็็นที่่�ยอมรัับและ
พููดถึึงมาจนถึึงปััจจุุบััน จุุดเด่่นของเราคืือเครื่่�องในทำเองใหม่่ๆ สดๆ  
ทุกุอย่่าง และหั่่�นใหม่่ตลอด หมดทุกุวันั ทำใหม่่ทุกุวันัค่ะ เคล็ด็ลับก็ค็ืือทำพอดีีขาย 
ไม่่ทำเหลืือไว้้ เพราะเครื่่�องในจะมีีกลิ่่�นง่่าย ทำให้้คนที่่�ทานก๋๋วยเตี๋๋�ยวของ
เราได้้รสชาติิอร่่อย สดใหม่่ทุุกชาม”

ก๋วยเตี๋ยวเครื่องในหมูใบตำ�ำลึง (เจ๊ปราณี) 
ตำ�ำนานที่ผ่านมาแล้ว 3 สาย

สายน้ำำ��, ถนน และสายรถไฟฟ้้า

เชฟกระทะหล่่อมาบอกต่่อความฝััน

L E T ’ S  TA L K
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ความผููกพััน & เจนใหม่่เปลี่่�ยนไป 
ยัังไงบ้้าง ?

“ถึึงตรงนี้้�จะมีีร้้านก๋๋วยเตี๋๋�ยวหมููเยอะ  
และแต่่ละร้้านก็จะมีีเอกลักษณ์์ของตััวเอง 
และทุุกร้้านก็ต่่างเคยพายเรืือขายในคลอง 
ด้ว้ยกันัทั้้�งนั้้�น ทุกุคนรู้้�จักักันั บ้า้นอยู่่�ติดิริมิน้้ำ 
ก็เ็รีียงรายกัน เป็็นเพื่่�อนบ้า้นกันั ที่่�มีีเหมืือนกัน 
คืือความผููกพัน ทั้้�งผู้้�คนและชุุมชนที่่�เราอยู่่� 
ร่่วมกัันมานาน ตลาดหรืือแหล่่งซื้้�อวััตถุดิิบ 
ก็็ไปซื้้�อแหล่่งเดีียวกััน เพราะในคลองชัักพระ
และคลองบางกอกน้้อยจะมีีวััตถุดิิบทำ
ก๋ว๋ยเตี๋๋�ยววางขายกันัอยู่่�ตามบ้า้นเรืือนที่่�ตั้้�งอยู่่� 
ริิมคลอง ตั้้�งแต่่โรงขายถั่่�วงอก, โรงขายหมู ู
และ โ ร งขาย เ ต้้ าหู้้�  ร วม ไปถึึ ง โ ร งขาย 
เส้้นก๋๋วยเตี๋๋�ยว ต่่างก็็ตั้้�งอยู่่�ไล่่เรีียงกัันไปตาม
แนวคลองชัักพระ เราเลยเป็็นทั้้�งผู้้�ซื้้�อ-ผู้้�ขาย 
สัับเปลี่่�ยนกัันอยู่่� ในนี้้�  เ ป็็นความผููกพััน
แน่่นแฟ้้น ส่่วนของร้้านเราก็็ยัังคงอะไรๆ  

ที่่�ดั้้�งเดิมิไว้ท้ั้้�งรสชาติแิละบริิการ เพราะที่่�ผู้้�คน
ต่า่งเดินิทางกลับมาทานก๋๋วยเต๋ี๋�ยวของเราใหม่่
ก็็เพราะเสน่่ห์์ของบรรยากาศเก่่าๆ แม้้ความ
เปลี่่�ยนแปลงด้้าน Food Service จะเข้้ามา  
แต่ ่ณ ตอนนี้้�ร้า้นเรายังัไม่ไ่ด้ท้ำแอปพลิเิคชันัใดๆ
ส่่วนหนึ่่�งก็็คงจะมาจากตัวเราที่่�เพิ่่�งเข้้ามา 
รัับช่่วงร้้าน เป็็นรุ่่�นที่่� 3 ก็็เลยยัังคงอะไรเดิิมๆ 
ไว้้ก่่อน แม้้แต่่สเกลในการจ้้างพนัักงานก็็ยััง 
ไม่่ได้้ใหญ่่มาก ยัังเน้้นทำกัันเองมากกว่า  
เรายัังลวกเอง ทำเอง ยัังไม่่ได้้ให้้ลููกน้องทำ  
ยัังคงรสชาติิ วััตถุุดิิบ และคุุณภาพแบบเดิิม 
แต่่ในอนาคตก็็คิิดว่่าจะค่่อยๆ ปรัับเปลี่่�ยน 
ขยัับขยายอยู่่�เหมืือนกัันค่่ะ”

จากสายน้ำำ��, ถนน สู่่�สายสีีน้ำำ��เงิิน ? 
“การมาของรถไฟฟ้้าสายสีีน้ำเงิินทำให้้

เกิดิการเปลี่่�ยนแปลงเยอะจริงิๆ ค่ะ่ เพราะคน 
เข้้าถึึงเราได้้ง่่ายขึ้้�นมากๆ เรีียกว่่ามีีแต่่
ข้้อดีี สะดวกมากๆ เพราะปกติิก่่อนหน้้านี้้�
ก็็จะมีีรถประจำทางเพีียงแค่่ 2 สายที่่�ผ่่าน
หน้้าร้้าน คืือ สาย 57 และสาย 79 อย่่าง
สาย 79 เต็็มที่่�ก็็วิ่่�งไปถึึงแค่่สยาม เม่ื่�อเทีียบ 

กัับปััจจุุบัันที่่�มีีรถไฟฟ้้าเข้้าถึึง ลููกค้าจาก
พระราม 9 ก็็มีี ลููกค้้าจากลาดพร้้าวก็็มา  
ทุกุคนมาจากทั่่�วสารทิิศ ช่ว่ยทำให้้ร้า้นเราเป็็น 
ที่่�รู้้�จัักมากขึ้้�น มีีฐานลููกค้้ามาจากแหล่่งต่่างๆ 
คนที่่�อยู่่�ไกลๆ เมื่่�อเห็็นรีีวิิวก็็รู้้�สึึกอยากจะ 
มาชิมิด้ว้ยตัวเอง รถไฟฟ้้าคืือปัจัจััยให้้ตััดสินิใจ 
ง่่ายที่่�จะมาเอง เพราะมีีชอยซ์ที่่�สะดวก  
มาร้้านได้้ง่่ายขึ้้�น อีีกแง่่หนึ่่�งคืือการที่่�รถไฟฟ้้า
เข้้าถึึงย่่านเรา ทำให้้บางขุุนนนท์์ได้้เป็็นที่่�รู้้�จััก 
ทั้้�งวิิถีีชีีวิต วััฒนธรรม เพราะแม้้ความเจริิญ 
จะเข้้ามาถึงึ แต่ค่วามดั้้�งเดิมิ วิถิีีชีีวิติในแบบฉบับั 
บางขุนุนนท์ของพวกเราก็ย็ังัคงอยู่่� ทั้้�งคนรุ่่�นเก่่าๆ 
ที่่� ยัั งมีีชีีวิ  ตอยู่่�  วิิ ถีีชีีวิ  ิ ตการกิิ นการอยู่่� 
ก็็ถููกถ่่ายทอดสู่่�รุ่่�นต่่อๆ ไป อย่่างก๋๋วยเตี๋๋�ยว
ของเรายัังมีีจำนวนแค่่สิิบกว่่าโต๊๊ะ ก็็ยัังคง 
บรรยากาศแบบนั้้�น อาจจะมีีคนรุ่่�นใหม่่เกิิดมา
มีีสิ่่�งใหม่่ๆ เข้้ามา แต่่เราเลืือกที่่�จะผสมผสาน 
และยังัคงรัักษาความสมดุุลอันัเป็น็เอกลักษณ์์
ไว้้ต่่อไปค่่ะ” 

ปััจจุุบัันที่่�มีีรถไฟฟ้้าเข้้าถึึง 
ลููกค้้าจากพระราม 9 ก็็มีี 
ลููกค้้าจากลาดพร้้าวก็็มา 
ทุุกคนมาจากทั่่�วสารทิิศ 
ช่่วยทำำ�ให้้ร้้านเราเป็็นที่่�รู้้�จััก
มากขึ้้�น มีีฐานลููกค้้า
มาจากแหล่่งต่่างๆ 
คนที่่�อยู่่�ไกลๆ เมื่่�อเห็็นรีีวิิว
ก็็รู้้�สึึกอยากจะมาชิิมด้้วยตััวเอง
 รถไฟฟ้้าคืือปััจจััยให้้ตััดสิินใจ 
ง่่ายที่่�จะมาเอง
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ย่่านฮอตอย่่างบางขุุนนนท์์ ไม่่ได้้มีีดีีแค่่ถนนสายก๋๋วยเตี๋๋�ยว แต่่มีีครบ 
ทั้้�งอาหารคาว-หวาน ขนม เครื่่�องดื่่�ม แถมบางร้า้นยังัใส่ไ่อเดีียบันัลืือโลก  
ครีีเอตแบบเลิิศๆ ปัักหมุุดที่่�เดีียวคืือ MRT บางขุุนนนท์์ ก็็สามารถ 
เดินิชิลิ ชิมิ ชอป ของอร่่อยที่่�ร้า้น แถมติดไม้ต้ิดิมืือไปฝากคนที่่�บ้า้นได้ด้้ว้ย  
จะมีีอะไรให้้ชิิมบ้้าง เราไปลุุยกัันเลย

4 ร้้านดััง ใกล้้ MRT
อร่่อยปััง !!

ชื่่�อแปล๊๊กแปลก :	“หำหู้้�” มาจากข้้าวมัันไก่่ตอนสููตรหำไหล 
	 (สููตรคิิดเอง) + ก๋๋วยเตี๋๋�ยวต้้มยำซุุปน้้ำเต้้าหู้้�
เมนููอู้้�หููวอร่่อย : 	ก๋๋วยเตี๋๋�ยวต้้มยำซุุปน้้ำเต้้าหู้้�รสเจ้้มจ้้น 
	ข้ ้าวมัันไก่่ตอนนุ๊๊�มนุ่่�ม เกี๊๊�ยวหมููลวกฉ่่ำๆ ฟิินๆ

ข้้าวมัันไก่่ที่่�ถููกต้้อง :	ข้ ้าวมัันหุุงได้้เมล็็ดสวยนุ่่�มหอมกรุ่่�น
	 เนื้้�อไก่่นุ่่�มหนัังฉ่่ำชิ้้�นหนา 
	น้ ้ำจิ้้�มขิิงซอยแน่่นๆ เข้้มข้้นรสเด็็ด
เลืือกไม่่ได้้ 
เพราะอร่่อยทุกุข้าว :	ข้ ้าวมัันไก่่เอย, ข้้าวหน้้าเป็็ดเอย, 
	ข้ ้าวหมููแดง-หมููกรอบ อร่่อยหมดแบบสัับๆ

อร่่อยเจ้้าแรกในโลก

อร่่อยปัังแบบออริิจิินััล

หำำ�หู้้�

นายฮกซ้้วงข้้าวมัันไก่่ 

MRT บางขุุนนนท์์ ทางออก 3 จากแยกเข้้าไป
ร้้านจะอยู่่�บางขุุนนนท์์ ซอย 5

เกี๊๊�ยวหมููมีีขายเฉพาะวัันเสาร์์นะจ๊๊ะ… 

ทางออกของคนหลายใจ ก็็สั่่�งมััดรวม 
“เมนููข้้าวมัันรวม” (ไก่่ต้้ม, เป็็ดย่่าง, 
หมููแดง, หมููกรอบ) ไปเลยจ้้าจะได้้จบ

MRT บางขุนุนนท์ ์ทางออก 3 จากแยกเข้า้ไป 
ร้้านจะอยู่่�บางขุุนนนท์์ ซอย 9



Good Vibes Vintage : ตึึกเก่่าบรรยากาศเจ๋๋งๆ ที่่�รีีโนเวตจนได้้ฟีีลอาร์์ตๆ 
	ตก แต่่งสวยปัังเหมืือนนั่่�งอยู่่�แกลเลอรีีบ้้านรุ่่�นพี่่�
เมนููฟิินๆ :	 Coconut Macha, Craft Chocolate, Hawaii 
	 Coffee, Matcha Roll Cake, เค้้กกล้้วยน้้ำว้้า
	 และข้้าวหน้้าเนื้้�อ

ตำนานความอร่่อยฟิิน : ขนมเบื้้�องโบราณสููตรชาววัังเจ้้าแรก
	 ของบางขุุนนนท์์ 
ไส้้แน่่นบางกรุุบ :	 แป้้งบางและกรอบมากๆ โรยหน้้าด้้วยมะพร้้าวขููด
	ผส มกับัน้ำ้ตาลโตนดสีีสวย กลิ่่�นหอม ไส้ฝ้อยทองแน่่นๆ 
	 โรยลููกพลัับเชื่่�อม อร่่อยฟิินแบบจุุกๆ

คาเฟ่ ่Vibe ดีี ต้้องบอกต่่อ

เจ้้าแรกของบางขุุนนนท์์ 

Table Talk Café

ขนมเบื้้�องชาววัังแม่่อ้้อย 

MRT บางขุุนนนท์์ ทางออก 3 ร้้านจะอยู่่�
บางขุุนนนท์์ ซอย 1
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เคล็็ดลัับ...ถ้้าทานไม่่หมดให้้เก็็บในช่่องฟรีีซ
ได้้ถึึง 10 วััน ความอร่่อยยัังเหมืือนเดิิม

เมนููกาแฟละลานตา มีีให้้เลืือกแบบจึ้้�งๆ 
ใช้้เมล็็ดของไทยจากหลากหลายดอย
ที่่�ทางร้้านคั่่�วเอง

MRT บางขุุนนนท์์ ทางออก 3 จากแยกเข้้าไป 
ร้้านอยู่่�ตรงข้้ามธนาคารกสิิกรไทย บางขุุนนนท์์



เช่่นเดีียวกับัความสุขุที่่�ถูกูออกแบบมาจากความทรงจำ สำหรับัโรงแรม 
ที่่�อยากจะแนะนำให้้ไปใช้้เวลาในวันหยุุดนี้้�ที่่� “OB OON Boutique 
Hotel” ในย่่านสุขุุุมวิทิ โรงแรมสไตล์บูตูิกิที่่�แสน
อบอุ่่�นสมชื่่�อ มาพร้้อมสตอรีีเบื้้�องหลัังน่่ารัักๆ  
เมื่่�อสถาปนิิกสาวผู้้�เป็็นเจ้้าของ เติิบโต และอยู่่�
กัับคุุณยายมาตั้้�งแต่่ยัังเด็็ก จึึงมีีความผููกพััน 
รู้้�สึกึสุขุใจ ปลอดภัยั และอบอุ่่�นใจทุกุครั้้�งเมื่่�อได้้
กลับบ้้านที่่�เคยพักัอาศัยัอยู่่�กับัคุณุยาย จึงึนำเอา
ฟีีลลิ่่�งที่่�อบอวลอยู่่�ในความทรงจำนี้้�มาเป็็นแนวคิดิ 
ของโรงแรม เพื่่�อส่่งต่่อความสุุขในรูปแบบการพัักผ่่อน
ฮีีลใจให้้กับัแขกผู้้�มาเข้้าพักั

หลากหลายวิิธีีฮีีลใจในวัันหยุุดพัักผ่่อน หากใครมีีเวลา 
ไม่่มาก การได้้เที่่�ยวเล่่นใจกลางเมืืองอย่่างสุขุุมวิิท ทองหล่่อ  
ก็็เป็็นตััวเลืือกที่่�เพลิิดเพลิินและสะดวกดีี เพราะมีีทั้้�งแหล่่งชอป 
สถานที่่�ให้้เที่่�ยวเล่่น มีีคาเฟ่่ให้้นั่่�งชิิล ค่ำำ��มาก็็มีีร้้าน มีีย่่าน 
แฮงเอาต์์ ให้้รางวััลตััวเองจากงานที่่�หนัักมาท้ั้�งเดือืน ให้้เวลาตััวเอง 
เพิ่่�มอีีกนิดด้้วยการนอนพัักเปลี่่�ยนบรรยากาศในโรงแรมเก๋๋ๆ  
กลางกรุงุ ตื่่�นมาทานอาหารเช้า้ จิบิกาแฟฟัังเพลงในเพลย์ล์ิสิต์์ 
สุุดโปรด ความสุุขง่่ายๆ แบบนี้้�ล้้วนเป็็นสิ่่�งที่่�เราออกแบบได้้

นอนหนุุนความทรงจำำ� 

ที่่� อบอุ่่�นโฮเทล
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Colonial
ROOM

OB OON Boutique Hotel
12/13 ถนนสุุขุุมวิิท ซอย 49/6 แขวงคลองตัันเหนืือ 

เขตวััฒนา กรุุงเทพฯ

โทร. 08 7929 9469

การเดินิทาง 
ใช้้ทางพิิเศษศรีีรััช ทางออก 2-03 เข้้าสู่่�ถนนพระราม 9 ตััดเข้้าไปยััง

ถนนเพชรบุุรีี เลี้้�ยวเข้้าซอยเพชรบุุรีี 38/1 เลี้้�ยวซ้้ายเข้้าสู่่�สุุขุุมวิิท 39 

จากนั้้�นเข้้าซอยพร้้อมศรีี 1 ขัับต่่อไปยัังซอยสุุขุุมวิิท 49/11 ขัับต่่อไปยััง

ซอยพร้้อมพรรค เลี้้�ยวขวาเข้้าสู่่�ซอยเริ่่�มเจริิญ แยก 1 โรงแรมจะอยู่่�ทางด้้านซ้้าย

ทางออก 2-03

ถนนเพชรบุร�

ถนนสุข�มว�ท

ถน
นอ

โศ
กม

นต
ร�

ทางพ�เศษศร�รัช

ถนนพระราม 9

ทา
งพ

�เศ
ษศ

ร�ร
ัช

OB OON Boutique Hotel

ซอ
ยเ

พ
ชร

บุร
� 3

8/
1
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ภายนอกตัวัโรงแรม
สีีเขีียว ร่่มรื่่�นด้้วยเงาไม้้ 
รีีโนเวตจากออฟฟิศิเก่า่ 
เมื่่�อเดิินเข้้าไปภายใน 
จะพบกัับล็็อบบีี โซนห้อง
รัับแขกที่่�ถููกออกแบบ 
และตกแต่่งมาในสไตล์
วินิเทจร่ว่มสมัยั ที่่�ดึงึเอา
บรรยากาศภายในบ้้าน
คุณุยายมาใช้ ้รวมไปถึงึ 

เฟอร์์นิิเจอร์์ ของตกแต่่ง และข้้าวของเครื่่�องใช้้ 
ที่่�เคยอยู่่�ในชีีวิิตประจำวัันของคุุณยาย ไม่่ว่่า 
จะเป็็นตู้้�ไม้้เก่่าอัันเป็็นที่่�เก็็บขวดยาฝรั่่�ง, ของใช้้
ของคุุณยายสมััยที่่�ยัังเป็็นเภสััชกร, โคมไฟ, 
โต๊๊ะ, กระดานหมากรุก, โต๊๊ะยาวกลางห้้อง 
ไว้้สำหรัับนั่่�งทานอาหาร ไปจนถึึงมุุมไฮไลต์์ 
ที่่�สร้้างขึ้้�น โดยกั้้�นฉากเป็็นมุุมให้้ได้้นั่่�งพัักผ่่อน 
จำลองขั้้�นบันไดให้้แขกผู้้�เข้้าพัักขึ้้�นไปนั่่�งเล่่น
บนชานไม้้ นั่่�งอ่่านหนัังสืือพิิงหมอนอิิง อ้้อยอิ่่�ง
ไปกัับเวลาที่่�เนิิบช้้า ให้้ฟีีลเหมืือนได้้อยู่่�บ้าน
เรืือนไทยในบรรยากาศวัันวาน

สำหรัับโทนสีี เลืือกใช้้น้้ำตาลสุุดคลาสสิก
จากเครื่่�องเรืือนไม้้และหนััง ตััดกัับสีีเขีียวและ
เป็็นสีีของผ้้าม่่านบ้้านคุุณยาย ซึ่่�งในส่่วนอื่่�นๆ  
ก็ม็ีีการนำมาเลืือกใช้้ตามเฉดเข้้มอ่่อนแตกต่างกันั

รวมไปถึึงการจััดวางเตีียง สััดส่่วนของพื้้�นที่่� 
การใช้ส้อย และห้อ้งน้ำ้ให้ส้มดุลุกันั การเลืือกใช้้ 
โทนสีี กระเบื้้�อง ตลอดจนของตกแต่่งที่่� 
แตกต่างกันัออกไป เพื่่�อดึงึเอาจุดุเด่่นของห้้องนั้้�นๆ 
ออกมาใช้้ให้้ได้้มากที่่�สุุด

ไฮไลต์์อีีกอย่่างที่่�หลายคนชื่่�นชอบก็็คืือ
การได้้ขึ้้�นไปชมบรรยากาศเมืืองชั้้�นบนสุด 
และห้้องที่่�มีีดาดฟ้้าส่่วนตััว ก็็จะยิ่่�งเพิ่่�มวัันหยุุด
ให้้มีีกิจกรรมหลากหลาย และสร้างโมเมนต์
แห่ง่ความทรงจำสุุดพิเิศษได้้ไม่ซ่้ำ้ใคร สัมัผััสกับ 
บรรยากาศยามพระอาทิติย์ลัับขอบฟ้้า ถ้้าไม่่อยาก
ออกไปแฮงเอาต์์ข้้างนอก มุุมนี้้�ก็็สามารถ 
ดื่่�มด่่ำไปกัับบรรยากาศได้้ไม่่แพ้้กันั ในส่วนของ 
เซอร์์วิิสเซอร์์ใจก็็น่่ารัักไม่่แพ้้งานออกแบบ 
เพราะมีีทั้้�ง Welcome Drink เครื่่�องดื่่�มชื่่�นใจ  
มีีขนมไทยไว้บ้ริกิาร พร้อ้มเสิริ์ฟ์อาหารเช้า้แบบ
ไทยๆ ไปจนถึงึการต้้อนรับที่่�แสนอบอุ่่�นเหมืือน
ได้้กลัับไปเยี่่�ยมบ้้านคุุณยายอีีกครั้้�ง

ไปตามความเหมาะสม แต่่ที่่�ขาดไม่่ได้้เลยก็็คืือ
ป้้ายชื่่�อคำว่่า “อบอุ่่�น” ซ่ึ่�งเป็็นการนำลายมืือ
ของคุุณยายมาออกแบบเพิ่่�มให้้ดููร่่วมสมััย 
ทำให้ส้่ว่นนี้้�เป็น็มุมุที่่�สร้า้งภาพจำให้ก้ับัโรงแรม
ได้้เป็็นอย่่างดีี ในส่วนของห้้องพัักถููกออกแบบ
ฟัังก์์ชัันให้้สอดรัับกัับข้้อจำกััดของพื้้�นที่่�ซึ่่�งผ่่าน
การรีีโนเวตมาจากอาคารเก่่า แต่่ถึึงอย่่างนั้้�น
ก็็ยัังใส่่ใจความสะดวกสบายของผู้้�เข้้าพัักด้้วย
การสร้้างห้้องน้้ำในตััวของทั้้�ง 3 Room Type 
จำนวน 8 ห้้อง ซ่ึ่�งมีีทั้้�งห้้องแบบเตีียง 2 ชั้้�น, 
ห้อ้งพักัแบบเตีียงคู่่� และห้อ้งพักัแบบเตีียงเดี่่�ยว 
ซึ่่�งความพิเิศษก็ค็ืือการออกแบบห้อ้งแต่ล่ะห้อ้ง 
เหมืือนสั่่� งตััด ก็็คืือการจััดวางแผนผังใน 
รููปแบบที่่� ไม่่ ซ้้ ำกััน โดยทุุกห้องจะ เ น้้น 
ความโปร่่งแสงด้้วยการสร้างช่่องเปิิดรับั Daylight 
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จากผู้้�แข่่งขััน 86 ทีีม คััดเหลืือ 
50 ทีีม จากผลงานการสเกตช์์ภาพ 
เพื่่� อแ ข่่ ง ขัันในรอบชิิงชนะเ ลิิศ 
ประชัันฝีมืือการลงสีีน้ำในขั้้�นตอน
สุดุท้า้ย จนได้้ 6 ทีีมในแต่ล่ะประเภท
เพื่่�อชิิงรางวััลชนะเลิิศ, รองชนะเลิิศ 
อัันดับ 1-2 และรางวััลชมเชย 
อีีกประเภทละ 3 รางวัลั ซ่ึ่�งเรีียกได้ว้่า่ 
ทุุกทีีมทำผลงานออกมาได้้ดีีมากๆ 
มีีทั้้� ง เ ร่ื่�องเล่่าและมุุมมองสถานีี 
ที่่�น่่าสนใจ เหล่่าคณะกรรมการ 
ไ ด้้แก่่  คุุณภรณีี  กนิิษฐานนท์์  
ผู้้�อำนวยการฝ่่ายสื่�อสารการตลาด 

และองค์์กร BEM, อาจารย์์บุญุกว้าง 
นนท์เ์จริญิ ศิลิปินิระดับัมาสเตอร์,์ 
อาจารย์์ศุุภวััฒน์์ หิิรััญธนวิวััฒน์์ 
อาจารย์์ประจำคณะสถาปััตยกรรม- 
ศาสตร์ ์จุฬุาลงกรณ์ม์หาวิทิยาลัยั,  
คุุณทิิ ว วััฒน์์  ภััทรกุุ ลวณิิชย์์  
หรืือ “หมอ นัักวาดการ์์ตููนไทย”  
และ  คุุณวรรณีี  เ พ็็ ง เ จ ริิญ 
สมาชิิกกลุ่่�มบางกอก สเกตเชอร์์  
และ เออร์์เบิิน สเกตเชอร์์  ไทยแลนด์ 
ต้อ้งทำงานอย่า่งหนักัและต่า่งพูดู 
เป็็นเสีียงเดีียวกัันว่าผลงาน 
ที่่�ทำออกมาในรอบคััดเลืือกนั้้�น
สร้้างสรรค์์เกิินความคาดหมาย
แตกต่างกัันไป ระดัับนัักเรีียน
จะมีีความสดใส ตรงไปตรงมา 
ชััดเจน ส่่วนระดัับบุุคคลทั่่�วไปมีีมิติิและประสบการณ์์ลึึกซึ้้�งมากขึ้้�น  
โดยตััดสิินจากแนวคิิด, องค์์ประกอบ และการสื่่�ออารมณ์์

ได้้ฟิินกัันอีีกแล้้ว !! กัับกิิจกรรม BEM Art Contest 2026 ที่่�ปีีนี้้�มากัับโจทย์์ 4 สถานีี MRT สุุดปััง !!  
สามย่่าน, หััวลำำ�โพง, วััดมัังกร และสนามไชย ให้้ผู้้�แข่่งขัันใช้้เป็็นแรงบัันดาลใจสร้้างสรรค์์ผลงานแนวคิิด  
“สถานีีน่่าวาด Metro Sketch Walk Award” นำำ�เสนอความงดงามของการเดิินทางในแบบของตััวเอง

B E M  H A P P Y  J O U R N E Y

สถานีีน่่าวาด Metro Sketch Walk Award
BEM ART CONTEST 2026
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ผ ล ง า น  “ วัั น ห ยุุ ดข  อ ง เ ด็็ ก ๆ  ที่่� ส น า ม ไ ช ย ”   
โดย นายรััฐศิิลป์์ สมอููปฮาด, นางสาวสิิริิกร เอี่่�ยมเอกสุุวรรณ  
และ นางสาวสุุรัตันาวีีร์ ใจมั่่�นคง จากโรงเรีียนสาธิิตมหาวิิทยาลััย
ศิิลปากร เล่่าว่่า “ได้้แรงบัันดาลใจจากโมเมนต์์เด็็กๆ ที่่�กำลััง
ตกปลา สร้้างเรื่่�องราวที่่�อบอวลไปด้้วยความสุุขและความเป็็น
ธรรมชาติ ิภาพนี้้�จึงึไม่ใ่ช่เ่พีียงการบันัทึกึความงดงามของสถานีี 
แต่่สะท้้อนให้้เห็็นถึึงความสััมพัันธ์ระหว่่างพื้้�นที่่�กัับวิิถีีชีีวิต 
ของผู้้�คน พร้้อมขยายสเกลของสถานีีให้้โดดเด่่นสะดุุดตา”

รางวััลชนะเลิิศ

B E M  H A P P Y  J O U R N E Y

“ ลม  ห า ย ใ จที่่ � ค ง อ ยู่่� ”  
โดย นางสาวนภสร วรรณรัังษีี และ 
นายจิ้้�นเซิิน ฉั่่�ว

ผลงานที่่�ได้้รัับรางวััล
BEM ART CONTEST 2026

ประเภทนัักเรีียนมััธยมศึึกษาตอนปลาย

ผลงาน “Next Station Wat Mangkon ประตููสู่่�เยาวราช
และวิิถีีแห่่งศรััทธา” โดย นายม่อน สุุวรรปััญญา, นางสาวเขมนิิจ 
เดชตานนท์ และ นางสาวปุณุณีีศา แสงมุกุข์ โรงเรีียนนนทบุรุีีวิทิยาลัยั  
น้้องๆ แชร์์ให้้ฟัังว่่า “เลืือกวัดมังกร ถ่่ายทอดให้้เหมืือนประตููเช่ื่�อมกาลเวลา 
สู่่�ย่่านเยาวราชที่่�รุ่่�งเรืืองทั้้�งในอดีีตและปััจจุุบััน ถ่่ายทอดวิถีีชีีวิิต 
ที่่�ผสานเรื่่�องราวของผู้้�คน, สถานที่่� และวัฒันธรรมเข้้าด้้วยกัน”

ผลงาน “1 วัันกัับวััดมัังกร” โดย นายนัันทิิพััฒน์์ เงิินเทศ 
การศึึกษานอกระบบ, นายวิิรุุฬห์์ บุุญชุุม โรงเรีียนนวมิินทราชููทิิศ 
กรุุงเทพฯ และ นายอรรถวุุฒิิ สุุยะคต โรงเรีียนบางกะปิิ เล่่าว่่า 
“อยากสื่�อว่่าสถานีีรถไฟฟ้้าเป็็นมากกว่าจุุดเดินิทาง แต่่เป็็นศูนย์กลาง
ที่่�เชื่่�อมโยงผู้้�คนและประสบการณ์์ต่่างๆ ความท้้าทายอยู่่�ที่่�การผสาน
สไตล์์ของสมาชิิกแต่่ละคนให้้กลมกลืืนในภาพเดีียว”

รางวััลชมเชยประเภทนัักเรีียนมััธยมศึึกษาตอนปลาย

รางวััลรองชนะเลิิศอัันดัับ 1 รางวััลรองชนะเลิิศอัันดัับ 2

“นาทอสููรแห่่ง หััวลำโพง”  
โดย นางสาวพิิมพ์์วิิไล ธนะสีีลังกููร, 
นางสาวพนิิดา แก้้วไพรวััลย์์ และ  
นางสาวณัฏัฐวีี เกตุปราง

“จุุดบรรจบแห่่ง ยุุคสมัย”   
โดย นายชุติิพนธ์ เชษฐ์์สกุลวิิจิิตร, 
นายบุุณยากร ธรรมลิินดา และ  
นายสุรสิทิธิ์์� สาแก้้ว
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ผลงาน “City Flow at Samyan” โดย นางสาวลักัษ์คณา 
มีีพารา, นางสาวกมลชนก เที่่�ยงน่่วม และ นางสาวพรพรรษา 
แก่่งจำปา นิิสิิตชั้้�นปีที่่� 4 จากคณะครุุศาสตร์์ จุุฬาลงกรณ์์
มหาวิิทยาลััย “เลืือกเล่่าเรื่่�องสถานีีสามย่่านที่่�สะท้้อนวิถีีชีีวิิต 
ของผู้้�คนในเมืืองใหญ่่ ยามค่่ำคืืนของสามย่่านมิตรทาวน์์  
ที่่�เปรีียบเสมืือนบ้้านหลัังที่่�สองของพวกเรา”

รางวััลชนะเลิิศ

“สถานีีรถไฟ บันัทึกึความทรงจำ 
ความผูกูพัน และการเปลี่่�ยนแปลง” 
โดย นางสาวไหมรดา ถิ่่�นวงศ์์อินิทร์์,  
นายครรชิติ ผลาหาญ และ นายภูริเิศรษฐ์์
รัตัน์ไพศาลศิลิป์์

ผลงานที่่�ได้้รัับรางวััล
BEM ART CONTEST 2026

ติดตาม
กิจกรรมดีๆ
จาก BEM

Bangkok MRT

 mrt_bangkok

BEM Bangkok 
Expressway  
and Metro

ประเภทนัักศึึกษาและบุุคคลทั่่�วไป อายุุ 18 ปีขีึ้้�นไป

ผลงาน “กลิ่่�นชีีวิติ”  โดย นายอนณ มาตรแสง และ นางวรัญัญา 
ยอดประเสริฐ นิิสิิตชั้้�นปีที่่� 4 จากคณะครุุศาสตร์ จุุฬาลงกรณ์์
มหาวิิทยาลััย แชร์์ให้้ฟัังว่่า “เลืือกหยิิบยกเสน่่ห์์ของปากคลองตลาด 
ที่่�เดินิทางด้ว้ย MRT ลงสถานีีสนามไชย ผ่า่นประสบการณ์ท์ี่่�มองไม่เ่ห็น็ 
อย่่าง กลิ่่�นดอกไม้้, ผู้้�คน หรืือร่่องรอยของชีีวิิตในพื้้�นที่่�”

ผลงาน “ทางลััดของเมืืองใหญ่่” โดย นายยศพล อ่่วมทอง 
กัับ นางสาวณิิชาภััทร ทองคำ อธิิบายว่า “เลืือกมุุมส่ื่�อสารผ่่าน 
หน้้าจอแอปพลิิเคชััน MRT แทนการวาดสถานีีแบบตรงไปตรงมา 
เน้้นคอนเซปต์์แก้้ปััญหารถติิดด้้วยการใช้้รถไฟฟ้้า ผสานทัักษะ
ด้้านการออกแบบและการส่ื่�อสารเชิิงการตลาดเข้้ากัับเทคนิิคสีีน้ำ
และลายเส้้น” 

รางวััลชมเชยประเภทนัักศึึกษาและบุุคคลทั่่�วไป อายุุ 18 ปีีขึ้้�นไป

รางวััลรองชนะเลิิศอัันดัับ 1 รางวััลรองชนะเลิิศอัันดัับ 2

“สยามสามย่าน” โดย นางสาวรุจุิกิร 
สัังเมืือง และ นางสาวสิิชามน  
ธรรมถุุติิ 

“ลายเส้้นและสีีน้้ำโรงเรีียน 
วัดัมังักร” โดย นายจุฑุาวุธุ  ยศพลพิบุิุล
 และ นางสาวนัันท์์นลิิน เงิินเทศ 
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ส่่งคำำ�ตอบได้้ที่่� QR Code
ตั้้�งแต่่วัันนี้้� - 20 พฤษภาคม 2569

ของรางวััล : 
แก้้วเก็บ็อุณุหภูมูิ ิBEMถนนสายก๋๋วยเตี๋๋�ยว 

อยู่่�ใกล้้กัับสถานีี MRT 
อะไร ?

ตรวจสอบรายชื่่�อผู้้�โชคดีี
ใน BEM E-Magazine 
ฉบัับที่่� 66 
ประจำเดืือนพฤษภาคม 
2569

เชิิญร่่วมกิิจกรรมฉบัับที่่� 65 เดืือนเมษายน 2569

Let’s Read

หนัังสืือเกร็ดประวััติิศาสตร์สนุุกๆ เกี่่�ยวกัับก๋๋วยเต๋ี๋�ยว 
เทรนด์การทานสุดฮอตในยุคหนึ่่�งของย่่านบางขุุนนนท์  
จนถููกขนานนามว่่าเป็็นถนนเส้้นก๋๋วยเตี๋๋�ยว ซึ่่�งแท้้จริิงแล้้ว
มีีเส้้นทางมาจากสายน้้ำ ก่่อนที่่�จะยกพลขึ้้�นบก ถ่่ายทอด
จากความทรงจำของผู้้�เขีียน “ยุุวดีี ศิิริิ” อาจารย์์คณะ
สถาปัตัยกรรมศาสตร์ จุฬุาลงกรณ์์มหาวิิทยาลัยั ได้้ถ่่ายทอด
ภาพความทรงจำของตนเองที่่�เติิบโตมากัับร้้านก๋๋วยเตี๋๋�ยว 
เก่่าแก่่ในย่่านบางขุุนนนท์์ เป็็นบทความสั้้�นๆ ลงในนิิตยสาร
ศิิลปวััฒนธรรม จำนวน 11 ตอน ก่่อนจะตีีพิิมพ์์รวมเล่่ม 
เรีียงร้้อยให้้เห็็นความเปลี่่�ยนแปลงของย่่านนี้้�

หนังัสืือได้้พาเราย้้อนวันัวานไปรู้้�จักักับัร้้านก๋๋วยเตี๋๋�ยวเก่่าแก่่ 
ที่่�ตั้้�งอยู่่�เรีียงรายตลอดถนนบางขุุนนนท์์ ซึ่่�งร้้านส่่วนใหญ่่ 
ต่า่งมีีจุดุเริ่่�มต้น้มาจากเรืือขายก๋๋วยเต๋ี๋�ยวของชาวจีีนที่่�พายเรืือ 
ขายกัันอยู่่�ในคลองชัักพระ ในยุุคที่่�ย่่านบางขุุนนนท์์ยัังคง
เป็็นเรืือกสวน และวิิถีีชีีวิตของผู้้�คนก็ยัังคงแนบแน่่นไปกัับ
สายน้ำ้ ความทรงจำของผู้้�เขีียนชวนให้ห้ิวิไปกับัการบรรยาย
ถึงึหน้า้ตาและรสชาติ ิวัตัถุดุิบิสดใหม่ใ่นยุคุนั้้�น การลวกเส้น้
เหนีียวนุ่่�ม น้้ำซุุปกลมกล่อม อ่่านแล้้วก็็อยากจะวาร์์ปไปสั่่�ง
ทานเองสัักชามผู้้�เขีียน : ยุุวดีี ศิิริิ

ติิดตามข้้อมููลข่่าวสาร BEM Bangkok Expressway and Metro

คำถามฉบัับที่่�  64 เดืือนมีีนาคม 2569
บอกเล่่าเรื่่�องราวที่่�คุุณแบ่่งปัันแล้้วเป็็นสุุข
เฉลยคำตอบฉบัับที่่� 64 เดืือนมีีนาคม 2569 คืือ 
สถานีีสามยอด

รายชื่่�อผู้้�โชคดีีที่่�ได้้รัับรางวััลของฉบัับที่่� 64 เดืือนมีีนาคม 2569
คุุณกิิตติิศัักดิ์์� เพxxxxx
คุุณรพีีภรณ์์ สุุxxxxxx

คุุณสิิรพััฒน์์ ศิิxxxxxx

ถนนเส้้นก๋๋วยเตี๋๋�ยว


